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43.—Stocks de vivres passant 3 Ia consommation, par habitant, 1962 et 1963, et moyenne de
1958-1962 (fin)

Livres par perésonne df‘i:?:g;z%ﬁe
et par année
Détail de 1958-1962
Moyenne, i -
1958-1962 1962 1963 1962 1963
Légumes..................... Equivalent en lgumes frais| 110.6 114.9 117.3 103.9 106.1
Tais
Choux et légumes verts.................... Poids, détail 19.6 18.5 19.6 94.4 100.0
Carottes. “ i “ 15.6 16.0 15.1 102.6 96.8
Légumine @ “ 2.2 2.5 3.1 113.6 140.9
Autres..... i 30 “ 39.8 38.4 42.1 96.5 105.8
En conserve. Poids net en bofte 17.8 18.9 17.2 106.2 96.6
Gelés Poids, détail 2.9 3.0 3.0 103.4 134.5
Matiéres grasses Teneur en gras 4.1 45.1 45.5 102.3 103.2
Margarine. .. .. Poids, détail 9.3 9.9 9.2 106.5 98.9
Saindoux.. . « 8.2 8.0 7.6 97.6 92.7
Friture....... i « 9.4 9.6 9.9 102.1 105.3
Huile de table et de cuisine.. » “ 4.0 5.0 5.0 125.0 125.0
Beurre. sooni s o srovsmnsvsy snsmensr i e 8 “ 17.7 17.9 19.1 101.1 107.9
@ufs........................... Equivalent en ceufs frais 35.5 33.8 32.2 95.2 90.7
140.8 137.8 143.5 97.9 101.9
53.0 49.8 50.7 94.0 95.7
67.5 69.3 73.8 102.7 109.3
7.4 6.5 6.6 87.8 89.2
3.3 3.8 4.0 115.2 121.2
.............. .. Poids comestible 4.7 4.2 4.0 89.4 85.1
Viande en conserve..................... Poids net en botte| 5.6 5.3 5.2 94.6 92.9
Volaille ¢t poisson. . oids comestible 4.7 35.4 36.5 102.0 105.2
Poules et poulets . Poids éviscéré 22.0 22.9 23.8 104.1 108.2
Autres volailles............................ “ 7.6 8.1 8.8 106.6 115.8
Poisson, mollusques et crusta
fraisetgelés....................0000, Poids comestible 7.8 7.6 7.6 100.0 100.0
Pogsson séché (fumé, salé, mariné)....... “ 1.8 1.7 1.7 094.4 4.4
Poisson, mollusques et erustacés,
EDCOMBBIYVE. .. . cvanissvsvis s s 045 it Poids net en bofte 3.5 3.1 3.1 88.6 88.6
Lait et fromage. ................. Matiéres solides du lait 64.9 60.2 61.1 92.8 94.1
Fromage cheddars.......................... Poids, détail 6.0 6.6 6.5 110.0 108.3
Fromage, autre... o “ 1.3 1.5 1.6 115.4 123.1
Fromage cottage. ... «“ 1.3 1.4 1.5 107.7 115.4
Lait entier évaporé. , « 17.4 17.7 172 101.7 98.8
Lait entier condensé......................... “ 0.8 09 1.0 112.5 125.0
Poudre de lait entier et poudre de eréme?’. ... “ 0.2 0.3 0.4 150.0 200.0
Poudre de lait éerémé....................... bt T2 7.2 3.1 100.0 112.5
Lait en eréme glacée. ... .. « 35.8 28.9 26.4 80.7 73.7
Lait de beurre en poudre. . “ 0.5 0.6 0.5 120.0 100.0
Lait entier nature?. ... ... «“ 378.9 326.4 324.0 86.1 85.5
...................... “ ] 0.9 1.2 - =
Poids, distribution primaire 11.6 12.0 12.3 103.4 106.0
“ “ “ 2.5 2.3 2.5 92.0 100.0
..................................... Graines vertes| 9.1 9.7 9.8 106.6 107.7

Al 1 Les variations que peut présenter la consommation apparente de farine par bouche sont attribuables en partie
. absence de données complétes quant aux stocks de farine en toutes situations. 2 Miel comprisavec tautres»
?‘Sant 1960. 3 Comprend la farine de soya. 4+ Tomates en boites, jus, pate et purée de tomates.

ans Terre-Neuve. 8 Comprend le fromage refait. 7 Poudre de eréme comprise avec poudre de lait
entier pour 1962 et 1963, 8 Comprend la créme exprimée en lait. 9 Comprend le lait écrémé &vaparé
zgr%(::ge:sfé;:tlr?t de beurre condensé, le sucre de lait, les produits de lait éerémé pour nourrissons et le lait nature

Disparition de viande et de saindoux.—Le tableau 44 donne la production de
viande d’abattage, les stocks, la distribution et la consommation, par habitant, de viande
et de saindoux. Toutes les estimations se fondent sur le poids abattu, sauf pour les
viandes en conserve qui figurent suivant leur propre poids.



